
          Garmaż – Catering 
              Święta – bankiety - przyjęcia 
                    Goszczyno ul. Żarnowiecka 2 A 
                     Zamówienia :   tel. 58 351 20 26 

     RESTAURACJA                                              kom. 668 284 250 

 
NAZWA POTRAWY 

 
CENA 

 
ILOŚĆ 

Ryby na ciepło : 
-   karp po królewsku z grzybami leśnymi ………………………………..……………… 
-   karp po żydowsku zapiekany z rodzynkami w piwie…………………………………. 
-   sola smażona na szpinaku  ………………………………………….…………………. 
-   łosoś (filet) pieczony podany na puree z marchewki............................................... 
-   szaszłyki z łososia z wędzoną śliwką i ananasem ……...…………...………………. 
-   pstrąg (filet) pieczony pod panierką panko ………….……………..………………… 
-   dorsz (filet) smażony z parmezanem…………..……………................................... 
-   sandacz (filet)  smażony podany z sosem borowikowym……….……...…………… 
-   halibut (filet)  smażony podany na potrawce z soczewicy …….……………………. 
Przekąski rybne na zimno :   (min. 10 porcji) 
-  tatar z łososia na pumperniklu………………............................................................ 
-  łosoś marynowany w czerwonej cebuli i kolorowym pieprzu ……………………….. 
-  roladki z łososia wędzonego ze szpinakiem ………………………………………….. 
-  tatar z wędzonego łososia z sosem kaparowym……………………………………… 
-   carpaccio z łososia marynowanego w cytrynie ………………………………………. 
-   carpaccio z łososia w sosie kaparowym ………………………...……………………. 
-   łosoś w galarecie ………………………………......................................................... 
-   pstrąg w galarecie ………………………………………………….............................. 
-   rolada z pstrąga nadziewana szpinakiem i susz. pomidorem ……………………… 
-   karp w galarecie ……………………………….......................................................... 
-   tymbaliki z dorsza ………………………..………………….…………………………... 
-   dorsz po grecku ……………………………….......................................................... 
-  śledzik po wiejsku marynowany w oliwie i żurawinie ………………………………… 
-   śledzik marynowany w sosie śmietanowym  z dodatkami…………………………... 
-   śledzik marynowany w sosie musztardowym w pulce ziemniaczanej……………… 
-   opiekany filet ze  śledzia w marynacie octowej ……………………………………. 
Mięsa na ciepło : 
-   kaczka faszerowana pieczona w jabłkach (w całości) ...……….…..………………. 
-   udko z kaczki z sosem żurawinowym …………………………………………………. 
-   pierś z gęsi pieczona config z wiśniami smażonymi w winie………….. …………… 
-   kotlet drobiowy po zbójnicku z warzywami i serem ………………………………….. 
-   de’volaile z masłem duży (180 g)………………….………………............................ 
-   de’volaile z masłem mały (130 g)…………………….………………........................ 
-   de’volaile z pieczarkami duży (180 g) …….……….………………........................... 
-   de’volaile z pieczarkami mały (130 g)………………….……..………....................... 
-   de’volaile z serem duży (180 g)………………………………………........................ 
-   de’volaile z serem mały (130 g)……………………………………............................ 
-   filet z kurczaka nadziewany farszem z pora …………………..………..................... 
-   filet z kurczaka nadziewany szpinakiem ……………………..……………………….. 
-   szaszłyk drobiowy …………………………………..…………………………………… 
-   uda z kurczaka bez kości nadziewane morelą………………………....................... 
-   uda z kurczaka bez kości nadziewane pieczarkami…………………………………. 
-   kurczak w potrawce śmiet.–cytr. z ryżem (w całości) ………………..……………… 
-  udziec z indyka  bez kości z musem grzybowym ………………..…………………… 
-  roladki z piersi indyka faszerowane szpinakiem z sosem gorgonzola ……………... 
-  zrazy wołowe po staropolsku …………………….…………………...………………… 
-   polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowym….………………………………………… 
-   polędwiczki wieprzowe z sosem borowikowo-warzywnym ………………………… 
-   zrazy wieprzowe po kaszubsku nadziewane boczkiem………………..................... 
-   pieczeń ze schabu nadziewana morelą …………………….………………………… 
-   pieczeń ze schabu nadziewana śliwką ……………………..………………………… 
-   schab pieczony w winie z cebulą czerwoną…………………….……………………. 
-   pieczeń z karkówki nadziewana śliwką  ………………………….…………………… 
-   pieczona golonka b/k z sosem borowikowym………………………………………… 
-   golonka po bawarsku pieczona w piwie …………………………….………………… 
-   szaszłyk wieprzowy …………………………………………..…………………………. 
-  karkówka grillowana …………………………………………..…………………………. 
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Przekąski mięsne na zimno :     (min. 10 porcji) 
-   tatar wołowy ………………………………................................................................ 
-   polędwiczki wieprz. z zielonym pieprzem……………. ………………...................... 
-   polędwiczki wieprzowe z kurkami…………… ………………………………………... 
-   schab z morelą ……………..……………………………………………………………. 
-   schab z morelą w maladze………………………………………………..……………. 
-   schab ze śliwką …………… ……………………………………………………………. 
-   schab z orzechami włoskimi……………. ……………………………………………... 
-   karkówka ze śliwką ……………………………………………………….…………….. 
-   karkówka w glazurze marynowana w ziołach ………………………..………………. 
-   karkówka w glazurze przekładana sosem chrzanowym…………………………….. 
-   rolada z kurczaka z oliwką……………………………………………...….................. 
-   rolada z kurczaka z brokułami…………… ……………..…………………………….. 
-   pasztet wieprzowy…………………………………………………………................... 
-   pasztet wieprzowo - drobiowy z oliwkami ……………………………………………. 
-   pasztet z dziczyzny z  żurawiną i orzechami…………… …………......................... 
-   pasztet z kaczki ………………………………………………………..………………… 
-   tymbaliki z drobiu  …………………………............................................................... 
-   tymbaliki wieprzowe  ……………………………….................................................... 
-   tymbaliki z żołądków drobiowych……………………................................................ 
 
Przekąski inne :   (min. 10 porcji) 
-   jaja faszerowane łososiem wędzonym ……………………………………………….. 
-   jaja faszerowane tuńczykiem …………………………………………........................ 
-   jaja faszerowane pieczarkami …………………………………………………………. 
-   tartaletki wytrawne  nadziewane pastą z łososia ……………….…………………… 
-   tartaletki wytrawne nadziewane pieczarkami …………………….…………………... 
-   tartaletki wytrawne  nadziewane pastą brokułową…..………………...…………….. 
-   tartaletki wytrawne nadziewane pastą z jaj ………………...………………………… 
-   szpinakowa rolada naleśnikowa z szynką………………………..…………………… 
-   rolada naleśnikowa z łososiem i mascarpone………………….…………………….. 
-   tortilla z szynką i warzywami lub z łososiem wędzonym ……………………………. 
 
Sałatki mięsne :     (min. 1500 g) 
-   sałatka z kurczakiem, mandarynkami i ryżem………………………..………………. 
-   sałatka gyros z marynowanym kurczakiem ………………………………………….. 
-   sałatka z szynką, ogórkiem  i makaronem ryżowym …………….………………….. 
-   sałatka z ananasem i szynką ………………………………………………………….. 
-   sałatka wiejska z grillowanym kurczakiem (min 1 kg) ………………………………. 
-    sałatka włoska tortellini z szynką parmeńską, 
    pomidorem i mozarellą w dressingu bazyliowym…………………..………………… 
 
 
Sałatki bezmięsne :    (min.1500 g) 
-   sałatka jarzynowa tradycyjna ………………………………………........................... 
-   sałatka grecka z serem feta i oliwkami (min 1 kg) …………………………………… 
-   sałatka śródziemnomorska z paluszkami krabowymi………………........................ 
-   sałatka śródziemnomorska z krewetkami  (min 1 kg) ………………....................... 
-   sałatka ryżowa z tuńczykiem i orzechami …………………………………………….. 
-   sałatka brokułowa z sosem czosnkowym ……………………………....................... 
-   sałatka włoska tortellini ze szpinakiem 
     z pomidorem i mozarellą ……………………..………..………………………………. 
-   sałatka tzaztiki ze świeżym ogórkiem …………………………………………………. 
 
Pierogi, paszteciki, inne :   (min. 1000 g) 
-   pierogi z mięsem …………………………………………………….…….................... 
-   pierogi ruskie ………………………………………………………………................... 
-   pierogi nadziewane mięsem z dorsza …………………………………..................... 
-   pierogi z owocami ……………………………………………………………………….. 
-   pierogi świąteczne z makiem i orzechami ……………………………………………. 
-   uszka z kapustą i grzybami …………………………………………………………….. 
-   uszka z mięsem ……………………………………………………….………………… 
-   paszteciki z mięsem ……………………………………………………..……………… 
-   paszteciki z kapustą i grzybami ……………………………………………………….. 
-   krokiety z mięsem ………………………………………………………..……………… 
-   krokiety z kapustą i grzybami …………………………………………….. …………... 
-   kopytka ziemniaczane ………………………………………………………………….. 
-   kluseczki domowe (do zupy lub gulaszu) ……………………………………………. 
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Przetwory z kapusty na ciepło :   (min.1500 g) 
-   bigos ………………………………………………………………..…………………….. 
-   bigos myśliwski na dziczyźnie ……..……………..................................................... 
-   kapusta zasmażana z wędzonką ……………………………………………………… 
-   kapusta świąteczna z grzybami leśnymi ……………………………………………… 
-   kapusta świąteczna z masłem i pieczarkami ……….…………………..................... 
-   kapusta czerwona zasmażana ………………………..…...………………………….. 
 
Zupy :  (min.1500 ml) 
-   krem serowo-porowy z klopsikami drobiowymi………………………….…………… 
-   krem brokułowy ……………………………………………………….………………… 
-   krem z pieczarek ………………………………………………………........................ 
-   zupa borowikowa z kluskami.. …………………………………………………………. 
-   barszcz czysty …………………………................................................................... 
-   rosół z kury ……………………………………………………………..………………... 
-   zupa rybna z kawałkami łososia …………………................................................... 
-   żurek na białej kiełbasie ………………………………………………........................ 
-   flaczki wołowe po kaszubsku …………………………………………....................... 
-   strogonoff wołowy ……………………………………………..………………………… 
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Ponadto przyjmujemy do realizacji  inne indywidualne zamówienia. 

Oferujemy dekoracje i przystrojenie na półmiskach i platerach. 
Zamówienia realizujemy w terminie 48 godzin. 

www.avenazajazd.pl             e-mail : avena.zajazd@wp.pl 
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